
I ORDONNANCEMENT DE T

I\4ENU No7
MACEDOTNE DE LEGUMES MAYONNATSE(P. 526) (D.M.R : th10)

BLANQUETTE DE YEAU A L,ANCIENNÏ (p. 666) (D.M.R = th25)
Rrz cREoLE (P.728'

I orcnoulnnnpxr 
----_l

HORAIRE No temps
14h30 I 15mn
14h4s I EPLUCHER ET I-AVtrR TOT]S LES LEGLMES

MONDER TOMATES
2Omn

15h0s 2 PARER ET DEGRAISSER LA VIANDE _+ BLANJCHIR 1Omn
15h15 J PREPARER G.A. (8. G. +carotte bâtonnets+oignon cloûté) lOmn
15h25 4 Iu33QI-IER E\l CLISSON LA BLA]iùuul r i I .- - ,i.-.;:::: 5mn
lsh30 ) 1 .TAILLER LEGIJMES MACEDOINES : carotres, navers,

haricots verts.
nT-TIF'F' A I.'.4NGI-.AJSE AU FLr^R- ET A MESr-Ti r'-;::
p.-ri:;

2.

45mn

16h15 6 DECANTER BLANQUETTE --} PASSER CUISSON 1Omn
16h2s 7 i ' : i  { i - - ' { ' ! ! .  i  ! : - !  ! L1 7 \ 7 r r ç r r \  v L ù r

GLACER A BLANC PETITS OIGNONS
CIIIRE A BLANC CHAMPIGNONS
(eau-û,C 5 l-sel-t-beurre+ î / 2 ius de citron)

-

a

3Omn

16h55 8 I R-EALISER R-OIIX RLANC {beuitc:O,O1û i;.;,, -;.ûiû)
2. REALISER VELOUTE (cuisson tl2 L)
3 REALISER LIAISON (aune:1 + crèiii; - 0-10) ----.>

RTSTR'/ER B.M.

20mn

r7h15 9 MARQLIER EN CLISSON LE RIZ CRtrÛI,; T.C. _ 1i-i6,,,,,
EGûïiTTER. --+ RI}.ïCER -----d>

15mn

fih3a l0 CONFECTIONNER LA MAYONNAISE (aune: I +
moutarde : 0,015 +huile : 0,20)

1Omn

17h40 1 1 PRESSER LEGUMES -} LIER A LA MAYONNAISE 1Omn
17h50 t2 DRESSER MACEDOINE EN LEGTIMIER l5mn
18h0s t3 REMISE EN TEMPERATURE DU II.IZ i i ,o,,cllcs b.,.,.;;) lOmn
l8hls DRESSER / ENVOtr I}ES FL,ATS/SYNTHESE

18h30 NXT.TOY:A@',CUI IT{E


